UN PROCESS
A LA LOUPE

:miw-ﬁ 1@ .— et .-—-b,§=_-;‘c,:’°.. ™ o ariar
Reprise de fermentation avec

rebond
JOUEZ LA SYNERGIE ENTRE PRODUITS

i +30Loevin
~ 301 geal
| e Bkg de sucre

: 100 HL DE VIN EN ARRET DE |
! FERMENTATION, SOUTIRE, !
i MIS AU PROPRE (avec aeration |
i pour les rouges, sous CO, ou N, paur
i les blanes ef roses) !

i +4,5kg de GofermProtect®
i dans 45 L deaua 45°C ]
i +Ramerier fe volume 375 L et

| 35°C

v+ 3 kg delevure Rehond?

i rehiydratée suvant la procedure
vy ]

_________________________________

i Cuve de 10hL (ou

1 chapeau floitan)
i parfeitement nettoyée st !
| desirfectes ]
{24 heures |

2[Ia238
FERMAID - |+ 65 Ldevin

1=+ 65 L dieau

P *13 kg desucre |

i« 125 Ldevin
| - 125Ldean !
¢« 25 kgdesucre '

 BRASSER PUIS REMETTRE CE LEVAIN
{ DANS LA CUVE DE 100 hL AVEC 2 kg

| DE Fermaid®E

i + Fairele plein et maintenirlevin dans la

| cheminge

i « Termperzture entre 20 et 25°C (rouges)

! 0U18 et 20°C (hlancs ou rosés)

i Verifier al mains tous les 2jours G+ et AY



